LANWKINS

COOKHOUSE
since 2014

MENU 42 €

TALON SUOSIKIT

VALITSE 3 RUOKALAJIA: ALKUPALA, PAARUOKA JA JALKIRUOKA

ALKUPALAT

VIHREA SALAATTI (L, G)

jaavuorisalaattia, jaasalaattia, tomaattia, kurkkua,
Balsamico di Modena, ekstraneitsytoliividljya
tai

JATTIKATKARAVUT (L)

paistetut jattikatkaravut voin, valkosipulin ja valkoviinin kera,
grillattua patonkia, sitruunaa
tai

TERIYAKI ANKKA (L, G)
n. 80 g ankanrinnan viipaleita (Ranska), puolukkaa, hunajaa, teriyaki-kastiketta

HIILIGRILLISTA

NEW YORK STEAK (L)
n. 220 g naudan ulkofileeta (Suomi), cowboy-voita, ranskalaisia,
kirsikkatomaatteja, vihreita papuja, punaviinikastiketta
tai
GRILLATTU LOHI (L, G)

n. 190 g merilohta, sitruunaa, valkosipulilla ja parmesaanilla maustettuja talon
maalaisperunoita, kirsikkatomaatteja, vihreita papuja, grillattua kesakurpitsaa,
paprikaa, punasipulia, gremolatakastiketta
tai
BBQ RIBS (L, G)

n. 350 g 15 tuntia miedossa lammossa kypsennettya ja BBQ-kastikkeella siveltya
porsaan kylkea (Suomi), ranskalaisia, grillattua maissia seka coleslaw-salaattia

JALKIRUOKA

NEW YORK CHEESECAKE
talon juustokakku mansikkakastikkeella
tai
JAATELOPALLO
vanilja / suklaa / lakritsi

L - Laktoositon, G - gluteeniton Kerrohan allergioistasi tilauksen yhteydessa. Keittidssamme kdytetdan
yhteisia valmistuslaitteita (emme voi taata 100 % allergeenittomuutta), mutta autamme mielelldamme
|6ytamaan turvallisen vaihtoehdon mahdollisuuksien mukaan.



LANWKINS

COOKHOUSE
since 2014

MENU 52 €

PREMIUM PIHVIT

VALITSE 3 RUOKALAJIA: ALKUPALA, PAARUOKA JA JALKIRUOKA

ALKUPALAT

VIHREA SALAATTI (L, G)
jaavuorisalaattia, jaasalaattia, tomaattia, kurkkua,
Balsamico di Modena, ekstraneitsytoliividljya
tai

JATTIKATKARAVUT (L)

paistetut jattikatkaravut voin, valkosipulin ja valkoviinin kera,
grillattua patonkia, sitruunaa
tai

TERIYAKI ANKKA (L, G)
n. 80 g ankanrinnan viipaleita (Ranska), puolukkaa, hunajaa, teriyaki-kastiketta

HIILIGRILLISTA

Pihvit tarjoillaan valkosipulilla ja parmesaanilla maustettujen talon
maalaisperunoiden, kirsikkatomaattien, vihreiden papujen, grillatun kesakurpitsan,
paprikan, punasipulin ja confit-valkosipulin kera

RIB-EYE (L)
n. 250 g marmoroitua Black Angus -naudan entrecotea (Uruguay),
cowboy-voita, punaviinikastiketta tai chimichurrikastiketta
tai

CHATEAUBRIAND (L, G)

n. 200 g naudan sisafileen viipaleita (Suomi), voita, chateaubriand-kastiketta
tai

PIPPURIPIHVI (L, G)
n. 200 g naudan sisafileeta (Suomi), voita, pippurikermakastiketta

JALKIRUOKA

NEW YORK CHEESECAKE
talon juustokakku mansikkakastikkeella
tai
JAATELOPALLO
vanilja / suklaa / lakritsi

L - Laktoositon, G - gluteeniton Kerrohan allergioistasi tilauksen yhteydessa. Keittidssamme kdytetdan
yhteisia valmistuslaitteita (emme voi taata 100 % allergeenittomuutta), mutta autamme mielelldamme
|6ytamaan turvallisen vaihtoehdon mahdollisuuksien mukaan.



